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Rezumat 

       la teza de master Gherdilescu Gheorghe. „Analiza profilului unor vinuri roșii din colecția 

combinatului de vinuri de calitate Mileștii Mici„. 

  În lucrarea dată cercetările și profilul aromatic a vinurilor roșii de colecție au fost efectuate  de 

Laboratorul Central de Testare a Băuturilor Alcoolice/Nealcoolice și a Produselor Conservate„. 

„.Laboratorul deține certificatul de acreditare nr. LÎ-015 din 16.07.2022 pentru domeniul indicat, 

fiind acreditat inițial la data de 04.08.1994. Activitatea laboratorului se bazează pe testarea:-indicilor 

de calitate, inclusiv organoleptica;-indicilor de inofensivitate;-indicilor de autenticitate ale 

producției alcoolice, ale produselor alimentare și cele conservate.  

 În rezultatul cercetărilor efectuate a evaluării profilului aromatic și senzorial efectuate de 5  experți 

degustatori autorizați de ONVV prezentate au demonstrat că notele organoleptice medii ale vinurilor 

roşii supuse investigărilor variază între 63,7 și 72,00 puncte, excepţie făcând doar  că au obţinut o 

notă mai mică vinurile de colecție Negru de Mileștii Mici, situându-se mai jos de limita minimal 

admisibilă pentru vinurile cu IGP (78,00 puncte). Vin sec de colectie "Negru de Mileștii Mici "anul 

roadei 1986, îmbuteliat 1997, anul roadei 1986, lot I îmbuteliat 1997, în cantitate 94530 sticle. 

28.06.2021. 

Vin sec de colectie "Negru de Mileștii Mici "anul roadei 1986, îmbuteliat 1997, anul roadei 1986, 

lot II îmbuteliat 1997, în cantitate 10000 sticle. 17.092020. 

     Vinul de colecție Cabernet Sauvignon anul 1987, imbuteliat 2001, lot 45, in cantitate 2000 sticle  

a fost apreciat cu 78,3 și vinul sec roșu de colectie "Cabernet Sauvignon" anul roadei 2009, 

imbutetiat 2015, in cantitate 4871 sticle puncte a fost apreciat cu 80,3; este de culoare roşu-rubinie, 

cu aromă complexă cu nuanţe de fructe roşii, gust catefelat, astringenţă moderată. situându-se mai 

sus de limita minimal admisibilă pentru vinurile cu IGP (78,00 puncte).  

Evaluarea calității fizico-chimice a vinurilor roșii seci de colecție în sistem convențional [(alcool 

(%vol.), aciditate totală (g/l acid tartric), aciditate volatilă (g/l acid acetic), extract total şi 

nereducător (g/l), antociani (mg/l), polifenoli totali (g/l), intensitatea colorantă, tenta culorii. 
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Le résumé 

in the master's thesis of Gherdilescu Gheorghe. "Analysis of the profile of some red wines from the 

collection of the Milestii Mici quality wine combination". 

 

In the given work, the research and aromatic profile of the collection red wines were carried out by the 

Central Laboratory for Testing Alcoholic/Non-Alcoholic Beverages and Preserved Products". ". The 

laboratory holds the accreditation certificate no. LÎ-015 of 16.07.2022 for the indicated field, having been 

initially accredited on 04.08.1994. The activity of the laboratory is based on testing: - quality indices, 

including organoleptic; - harmlessness indices; - authenticity indices of alcoholic production, food and 

preserved products.       

As a result of the sensory evaluation carried out by 5 expert tasters authorized by ONVV presented, they 

demonstrated that the average organoleptic notes of the red wines subjected to investigations vary 

between 63.7 and 72.00 points, with the only exception being that the wines of Negru de Mileștii Mici 

collection, being below the minimum admissible limit for PGI wines (78.00 points). Collection dry wine 

"Negru de Mileștii Mici" harvest year 1986, bottled 1997, harvest year 1986, batch II bottled 1997, 

quantity 94530 bottles. 28.06.2021. 

Collection dry wine "Negru de Mileștii Mici" harvest year 1986, bottled 1997, harvest year 1986, batch 

II bottled 1997, quantity 10,000 bottles. 17.092020. 

The collection wine Cabernet Sauvignon year 1987, bottled 2001, lot 45, in quantity 2000 bottles was 

appreciated with 78.3 and the collection dry red wine "Cabernet Sauvignon" harvest year 2009, bottled 

2015, in quantity 4871 bottles points was appreciated with 80.3; it is ruby-red in color, with a complex 

aroma with shades of red fruits, cathellate taste, moderate astringency. being above the minimum 

admissible limit for PGI wines (78.00 points).  

Evaluation of the physico-chemical quality of dry collection red wines in the conventional system 

[(alcohol (% vol.), total acidity (g/l tartaric acid), volatile acidity (g/l acetic acid), total and non-reducing 

extract (g/ l), anthocyanins (mg/l), total polyphenols (g/l), coloring intensity, color shade. 
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Introducere 

      Republica Moldova a obținut titlul de "ţara cu porțile deschise în paradisul vinului", deoarece 

producerea vinului este îndeletnicirea de bază a moldovenilor. Oricine intră aici este binevenit. 

Departe de hotarele republicii este bine cunoscută, apreciată şi iubită producţia Combinatului de Vinuri 

de Calitate "MILEŞTII MICI", cel mai vechi loc de păstrare a "băuturii sacre". Loc ce păstreză minunea 

de la Mileștii Mici.  

Lungimea totala a galeriilor constituie 200 km, dintre care cca. 55 km (o suprafata de 182 mii m²) 

sunt utilizate in scopuri tehnologice. Grosimea stratului pana la suprafata variaza de la 30 la 85 m. 

Butoaiele mari de stejar au fost asamblate la intreprindere in anii 70-80, lemnul a fost importat din Rusia 

si Ucraina. Capacitatea lor variaza de la 600 la 2000 dal de vin.  

Cu milioane de ani în urmă pe teritoriul actual al Moldovei se afla Marea Sarmatică, acum însă aici 

se află o mare de vinuri cu nuanțe variate de gust. 

 Valoarea lor, ca și a vinurilor spumante "MoIdova de Lux" - poate fi apreciată în sălile de degustare, 

alături de diversele meniuri alese la discretia clienților. 

 Înconjurat de o aură romantică, acest depozit natural de vinuri - cel mai mare din lume - a apărut în 

galeriile calcaroase la adâncimea de 30-85 metri în anii '70 ai secolului trecut. Vinurile păstrate aici, sunt 

produse din recolta diferiților ani, între 1986 si 2020. Spiritul vremurilor de odinioară se resimte în acest 

oras vinicol subteran, creat în tunelurile largi. Galeriile calcaroase naturale cu o lungime totală de 200 

km pot fi parcurse cu transportul. Străzile "orașului vinicol subteran" sunt amplasate pe 55 km dintre 

acestea, fiind pline cu budane de stejar, care asemeni unor străjeri stau de veghe de-a lungul și uneori de-

a latul lor. Temperatura constantă de 12°C - 14°C și umiditatea relativă de 80% - 85% ale acestui "regat 

vinicol" contribuie ideal atât la păstrarea rezervelor strategice moldovenesti, cât si la 

descoperirea calităților naturale ale vinurilor de elită. Din toate regiunile țării aici au fost aduse vinurile 

anilor cu cea mai bună recoltă și au fost stocate pentru învechire. Pentru moment IS CVC ,,Milestii Mici" 

dispune de cca 135 ha viță de vie proprie. 

Astăzi "împărăția subterană" provoacă emoțiile vizitatorilor la fel de mult ca odinioară. Fericiților 

care au ajuns aici li se oferă posibilitatea de a călători pe bulevardele umbrite si pe străzile cu șiruri lungi 

de budane. Aceștia pot vizita „Colectia de Aur” descoperind frumusețea cazelor ninse, în care sunt 

aranjate cu grijă sticlele prețioase. Acoperite de atributul vechimii - pânza de păianjen și praful cărunt - 

ele atrag, aidoma unui magnet, privirile. Și ca trecerea în alt timp sa fie mai emoționantă, tuturor 

doritorilor li se oferă harta galeriilor de vinuri, parafată cu sigiliu din cearărosie. lar cei ce vor să se 

reîntoarcă, pot procura câte o sticlă cu vin de colecție, eticheta căreia reprezintă harta galeriilor subterane. 
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