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Abstract: În articolul dat se prezintă rezultatele cercetării influenţei chipsurilor asupra potenţialului redox 
al vinurilor roşii în timpul maturării şi prelucrarea statistică a datelor .  Vinul supus studiului a fost produs 
în zona de Sud a Republicii Moldova şi cercetările au fost axate pe doza de administrare a talaşului şi 
durata de contact. 
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1. Introducere 
 

Particularităţile organoleptice ale unui vin sunt dependente nu numai de compoziţia sa chimică ci şi de 
starea lui de oxidare şi reducere, stare ce exprimă cifric starea vinului. Prin miros şi gust nu se poate sesiza 
mărimea potenţialului, şi nici prezenţa oxigenului solvit. Dar, se poate aprecia dacă substanţele responsabile 
de însuşirile olfo-gustative ale vinului se află în stare redusă sau oxidată [1].  

Determinările potenţialului oxidoreducător sunt de mare importanţă în elaborarea vinului mai ales a 
vinului roşu, deoarece la maturare suferă o mulţime de procese de oxidare care modifică caracteristicile şi 
proprietăţile sale organoleptice. Există o legătură între potenţialul oxidoreducător şi calitatea vinului. Cu cît 
vinul are un potenţial oxidoreducător mai scăzut cu atât calitatea vinului este mai bună [2]. 
 

2. Materiale şi metode de cercetare 
 

Ca material pentru analiză a servit vinul roşu obţinut din strugurii roşii de Rară Neagră cultivaţi în 
regiunea vinicolă de Sud (Cahul), roada anului 2011. 

Valoarea potenţialului oxidoreducător s-a determinat prin metoda potenţiometrică, iar determinarea 
componenţii fenolice a vinurilor prin evaluarea spectrală [2].  
 

3. Reactivi şi echipament  
 

- metabisulfit de sodiu de 20% ; 
- acid clorhidric de concentraţia 1M; 
- potenţiometrul HANNA 211, echipat cu dispozitivele anexe: celule din sticlă opacă; 
- electrod din sticlă combinat cu cămaşă dublă umplută; 
- cuve din sticlă opacă, specială pentru măsurările potenţiometrice capacitate 200ml. 
- UV-VIS spectrofotometru DR 5000; 
- cuve de cuarţ de mărimea: 1,2,5, şi 10 mm grosimea; 

 
4. Metodica efectuării cercetării 

 
Vinul a fost analizat din punct de vedere fizico-chimic (tabelul 1), apoi 500 ml de vin s-a introdus diferite 

cantităţi de chipsuri moldoveneşti în doze de la 0,5 ÷ 2 g/L, conform studiilor anterioare efectuate la catedra 
Enologie. Apoi, peste fiecare 5 zile s-a determinat potenţialul redox al vinurilor şi compoziţia fenolică a lor. 
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Tabelul 1: Indicii fizico-chimici a vinurilor 

Vinul Alc, % 
vol. 

Zahăr, 
g/dm³ 

AT, 
g/dm³ 

AV, 
g/dm³ 

SO2 
liber/total, 

mg/dm³ 

Fe, 
g/dm³ 

Extract sec 
nereducător, 

g/dm³ 

Rară 
Neagră 11,2 0,9 6,2 0,24 28/90 3 18 

 
5. Rezultate şi discuţii 

 
Pentru analiza datelor obţinute se va folosi metoda analizei regresive a datelor obţinute în urma 

experimentelor. În continuare va fi exprimată ecuaţia regresiei multiple ce exprimă dependenţa dintre 
valoarea potenţialului redox(Y1), doza de administrare (X2) şi durata de contact (X1) [3]  a vinului roşu Rară 
Neagră cu chipsurile moldoveneşti. Datele obţinute sunt introduse în tabelul 2. 

 
Tabelul 2 : Date iniţiale 

Nr.  X1 X2 Y 
1 0 0 149 
2 4 0,5 143 
3 8 0,7 132 
4 12 1,2 124 
5 16 1,4 112 
6 21 1,8 110 
7 26 2,0 104 

 
În baza datelor obţinute construim graficele de dependenţă între factorul rezultativ şi factorii variabili 

(Figura 1 şi Figura 2) 

 
Figura 1. Graficul de dependenţă dintre potenţialul redox  

şi doza de administrare a talaşului 
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Figura 2. Graficul de dependenţa dintre potenţialul redox  
şi durata de contact a vinului cu talaşul moldovenesc 

Analizînd graficele obţinute evidenţiem că, forma de dependenţă aleasă a potenţialului redox de factorii 
selectaţi este corelativă  şi liniară, deoarece prin punctele graficelor se poate duce o linie dreaptă aproape de 
toate punctele, numite linii de regresie. 

În urma prelucrării datelor am obţinut următoarea ecuaţie de regresie multiplă: 

Y = 149,332 – 0,735·X1 - 14,131·X2 

Sensul coeficienţilor de regresie poate fi interpretat în felul următor: 
- la mărirea duratei de contact cu o zi valoarea potenţialului va scădea în mediu cu 0,735 mV; 
- la majorarea cantităţii de talaş cu 1 g/L valoarea potenţialului redox va scădea în mediu cu 14,131 

mV; 
Pentru a urmări în ce măsură factorii variabili influenţează factorul rezultativ se analizează intensitatea 

dependenţei de corelaţie în baza:  
•  Coeficientului de corelaţie R;  
•  Coeficientului multiplu de determinare R2 
Coeficientul de corelaţie multiplu R =0,9841092  rezultă că, dependenţa de corelaţie este mare şi foarte 

aproape de cea funcţională (1,0). Coeficientul multiplu de determinare R2= 0,9684709 rezultă că, 96,84% din 
variaţia indicatorului rezultativ este determinată de factorii studiaţi: durata de contact (X1) şi doza de 
administrare a talaşului (X2). Ecuaţia este validă şi conform criteriilor Fisher. 

 
6. Concluzii 

 
Ecuaţia de regresie obţinută în urma prelucrării datelor iniţiale ne argumentează faptul că potenţialul 

redox este în strânsă legătură cu doza de administrare a talaşului şi durata de contact a lui cu vinul. La 
mărirea duratei de contact cu o zi valoarea potenţialului va scădea în mediu cu 1,704 mV, iar la 
majorarea cantităţii de talaş cu 0,1 g/L valoarea potenţialului redox va scădea în mediu cu 3,576 mV; 

Această corelaţie este exprimată prin coeficientul multiplu ce constituie 98,24 % şi corespunde 
criteriilor Fisher. Se recomandă ca procesul de maturare să fie cercetat în continuare pentru a obţine o 
variaţie mai complexă a factorilor studiaţi. 
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