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Abstract: In aceastd lucrare a fost studiat extractul sec nereducator a maceratelor hidro — alcoolice din
muguri de cires §i mesteacan, cdt §i din prune uscate, alune, migdale §i nuci.
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Introducere

Cu privire la extract, reglementarile OIV si standardele nationale folosesc mai multe notiuni: extract
sec total, extract nereducator, extract redus si rest de extract.

Extract sec total reprezinta ansamblul tuturor substantelor din must sau vin care, in anumite conditii
fizice determinate, nu se volatilizeaza, ci riman in rezidiu. Aceste conditii fizice trebuie sa fie astfel fixate
incat substantele ce compun extractul si sufere minimum de alteratii. In cazul mustului, substantele
nevolatile care intrd in compunerea extractului sunt glucidele, acizii liberi nevolatili si sarurile lor,
substantele tanante, colorante, sdrurile minerale. La vin, pe langd acestea, in compunerea extractului sec
total mai intrd si alte substante, tot nevolatile, rezultate in urma procesului de fermentare: glicerolul, unii
alcooli superiori etc. Cantitatea tuturor acestor substante nevolatile, exprimata in g/l, reprezinta extractul sec
total.

Extractul nereducitor reprezinta diferenta dintre extractul sec total si continutul total de zaharuri.

Extractul redus reprezintd diferenta dintre extractul sec total si suma urmdtoarelor componente:
continutul de zaharuri ce depaseste 1 g/l, continutul de sulfat de potasiu ce depaseste 1 g/l, continutul de
manitol dacd existd i continutul tuturor substantelor chimice care eventual au fost adaugate in vin ( acid
sorbic, acid ascorbic, saruri de amoniu etc.)

Restul de extract reprezinta diferenta dintre extractul nereducator si aciditatea fixa exprimata in acidul
tartric (4).

Cantitatea de extract permite de a reda calitatile gustative a bauturii. Dar extractul bauturii 1n mare
masura este un indice conventional, fiindcd nu sunt metode precise de determinare, si deseori valorile
extractului pentru una §i aceeasi bautura, obtinute prin diverse metode, se deosebesc radical.

Metodele pentru a determinarea extractul sunt :

» directe — bazate pe evaporarea bauturii si cantarirea reziduului obtinut;
» indirecte — in care extractul se determina fara evaporarea bauturii.

Totodata, extractul bauturii poate fi calculat cu o aproximatie oarecare fatd de densitatea si alcoolitatea
vinului.

Una din metodele indirecte este - determinarea extractului dupa indicele de refractie a solutiei apoase cu
transformarea ulterioard a continutului de substante uscate dupa tabelul indicilor de refractie a solutiilor
zaharoase (2).

1. Materiale si metode

Pentru cercetari au fost utilizate urmatoarele plante localizate in Republica Moldova: muguri de cires si
de mesteacdn, nucile ( Juglans regia L.), migdalele ( Amygdalus communis L.), alunele ( Corylus avellana
L.), prunele uscate ( Prunus domestica).

Pentru pregatirea maceratelor au fost utilizate solutii hidro — alcoolice cu concentratia alcoolica 40, 50,
60 si 70 % vol de alcool. Prealabil toate ingredientele utilizate pentru macerare au fost maruntite manual
pentru o extragere mai optima. Durata macerarii a fost aleasd in dependenta de datele obtinute din literatura
studiata (1). In maceratele obtinute a fost determinat extractul sec nereducitor.
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Au fost efectuate 8 variante de experiente pentru muguri de cires si de mesteacan , cu masa 1 gram si 3
grame in 100 cm3 solutii hidro — alcoolice cu taria 40 si 60 % vol si durata macerarii 10 si 30 zile.

Pentru prune uscate, alune, migdale si nuci au fost utilizate 8 si 12 grame samburoase in 100 cm®
solutii hidro — alcoolice cu taria 50 si 70 % vol si durata macerarii 10 si 30 zile.

Pentru efectuarea determinarilor extractului sec nereducadtor prin metoda refractometrica au fost
pregatite solutii apoase de zahar cu concentratiile de 1, 2, 3, 5, 7, 10, 20 si 30 gr zahar/litru solutie.
Continutul de substante uscate in % a fost determinat la refracto-metrul URL si in baza rezultatelor obtinute
a fost construit graficul de calibrare.

Continutul extractului nereducator in mg/dm® a fost calculat in toate maceratele hidro — alcoolice dupa
graficul de calibrare.

2. Rezultate si discutii

Rezultatele determinarii extractului sec nereducator in macerate dupa 10 si respectiv 30 zile macerare
sunt prezentate in tabelele 1-3.

Continutul extractul sec nereducdtor a maceratelor din muguri de mesteacén si cires au practic aceleasi
valori: la mugurii de cires 14,1 — 20,0, la muguri de mesteacan 14,0 — 20,7 mg/dm?®, a maceratelor din prune
uscate 19,0-24,1 si alune 16,2 -22,2 mg/dm? ( tab.2); a maceratelor din migdale 17,1-22,4 si nuci 14,6-22,2
mg/dm?®( tab.3).

Tabelul 1
Continutul extractului sec nereducitor a mugurilor de cires si a mugurilor de mesteacan
(dupi o macerare de 10 si respectiv 30 zile)

Muguri de cires Muguri de mesteacan
Continutul Continutul Continutul  de | Continutul
NI de substante | extractului sec | substante extractului sec
uscate,% nereducator uscate,% nereducator
mg/dm® mg/dm’

I I | I | I | I

1.(gr.;10 z.;40 % vol) 13,3 | 13,4 14,1 14,2 | 138 13,5 14,6 14,3
2.(1gr.;30 z.;40 % vol) 13,9 | 14,0 14,7 148 | 134 13,5 14,2 14,3
3.(39gr.;10 z.;40 % vol) 13,6 | 14,2 14,4 150 | 13,2 13,8 14,0 14,6
4.(3gr.;30 z.;40 % vol) 13,0 | 13,9 13,8 14,7 | 14,0 13,4 14,8 14,2
5.(1gr.;10 z.;60 % vol) 18,4 | 18,3 19,6 195 |184 18,1 19,6 19,3
6.(1gr.;30 z.;60 % vol) 18,9 | 18,2 20,0 194 | 19,1 18,8 20,4 20,0
7.(3gr.;10 z.;60 % vol) 18,3 | 18,6 19,5 19,8 | 18,0 17,7 19,2 18,9
8.(3gr.;30 z.;60 % vol) 18,8 | 17,5 20,0 186 | 194 18,8 20,7 20,0

Tabelul 2
Continutul extractului sec nereducator a prunelor uscate si alunelor (dupa o macerare
de 10 si respectiv 30 zile)

Prune uscate Alune
Continutul Continutul Continutul de | Continutul
NI de substante | extractului sec | substante extractului  sec
uscate,% nereducator uscate,% nereducator
mg/dm® mg/dm®

| 1 | 1 | | | 1

1.(8gr.;10 z.;50 %vol) 17,9 | 18,2 19,1 194 | 15,2 15,9 16,2 16,8
2.(80r.;30z.;50 % vol) | 18,8 | 18,8 20,0 20,0 | 16,9 16,4 18,0 17,4
3.(129r.;10z.;50 % vol) | 17,8 | 19,2 190 |204 |154 15,8 16,4 16,8
4.(129r.;30z.;50 % vol) | 19,4 | 19,1 20,7 204 |17,0 17,2 18,1 18,3
5.(8gr.;10z.;70 % vol) | 21,2 | 21,5 22,7 229 |190 19,4 20,2 20,7
6. (89gr.;30z.;70 % vol) | 22,5 | 19,6 24,1 20,9 |193 20,3 20,6 21,7
7. (12gr.;10 z.;70 %vol) | 21,6 | 21,6 23,1 |231 |1972 19,8 20,4 21,2
8.(129r.;30z.;70 % vol) | 22,2 | 22,4 23,8 240 |199 20,8 21,3 22,2
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Tabelul 3

Continutul extractului sec nereducator a migdalelor si nucilor (dupa o macerare de 10 si
respectiv 30 zile)

Migdale Nuci

Continutul Continutul Continutul de | Continutul

de substante | extractului sec | substante extractului  sec

Nr. uscate,% nereducator uscate,% nereducator
mg/dm® mg/dm’

I 1 I 1 | I | "
1.(8gr.;10 z.;50 %vol) | 17,7 | 16,1 17,7 16,1 | 17,7 16,1 17,7 16,1
2.(8gr.;30z.;50 % vol) | 17,0 | 17,0 17,0 17,0 |17,0 17,0 17,0 17,0
3.(129r.;10 z.;50 %vol) | 15,7 | 15,8 15,7 158 | 157 15,8 15,7 15,8
4.(129gr.;30 z.;50 %vol) | 17,8 | 17,1 17,8 17,1 178 17,1 17,8 17,1
5.(8gr.;10z.;70 % vol) | 19,1 | 19,3 19,1 193 19,1 19,3 19,1 19,3
6. (8gr.;30z.;70 % vol) | 20,4 | 20,3 20,4 20,3 | 20,4 20,3 20,4 20,3
7. (12gr.;10 z.;70%vol) | 19,4 | 19,2 194 192 194 19,2 19,4 19,2
8.(129gr.;30 z.;70 %vol) | 21,0 | 20,8 21,0 20,8 21,0 20,8 21,0 20,8

Dupa cum se vede din tabelele 2 si 3 la prune uscate valorile sunt cuprinse intre 19,0 — 24,1.

In maceratele din muguri de cires continutul maximal de extract sec nereducitor atinge valorile 19,4-20,0
mg/dm?® in varianta 6 si nu coreleazi cu intensitatea culorii, iar in maceratele cu muguri de mesteacin
valorile maximale sunt in varianta 8 si coreleaza cu intensitatea culorii maximale (3).

Cu cresterea alcoolitatii de la 40 la 60 % vol se mareste si continutul extractului sec nereducator cu 5-6
unitati in maceratele din muguri de cires si mesteacan.

In maceratele din prune uscate, alune, migdale si nuci cresterea continutului de extract sec nereducitor
depinde de concentratia hidro — alcoolica si de durata macerarii.

3. Concluzie

S-a stabilit, cd continutul extractului sec in maceratele de cires si cele de mesteacan depind de
alcoolitate, iar Tn maceratele de simburoase: prune uscate, alune, migdale si nuci depinde de alcoolitatea
infuziei si de durata macerarii.
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